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APERO-ANGEBOT

7~ APEROS FUR GRUPPEN

Kleine Apéros kdnnen mit dem Zusatzangebot gerne erganzt werden.

APERO MINI FR. 15.50/PERSON
BIS 18.00 UHR AB 8 PERSONEN

Flammkuchen vegetarisch und/oder Fleisch
Hausmarinierte Oliven (30 g)
Saisonale warme oder kalte Suppe

APERO PETITE DANSE FR. 27.00/PERSON
BIS 18.00 UHR AB 10 PERSONEN

Flammkuchen vegetarisch und/oder Fleisch
Hausmarinierte Oliven (30 g)

Saisonale warme oder kalte Suppe

Trockenfleisch (20 g) von Jumi mit Baslerbrot
Hausgerostete Nisse (20 g)

Bruschetta mit marinierten Tomatenwdirfeln und Basilikum

APERO FOYER FR. 49.50/PERSON
NUR VON 15.SEPT BIS 30. APR ODER 14.00 BIS 17.30 UHR, AB 25 PERSONEN

Flammkuchen vegetarisch und/oder Fleisch
Saisonale warme oder kalte Suppe
Parmesantranen

Bruschetta mit marinierten Tomatenwdrfeln und Basilikum
Crostini mit Peperoni-Mascarponecreme
Getrocknete Zwetschgen im Speckmantel
Rindstatar Brotchen

Mini Chaschiiechli

Grillierte Pouletspiesschen mit Ajvar Aioli
Gemisecrudité mit 2 verschiedenen Dips
Hausmarinierte Oliven (30 g)
Hausgerostete Nisse (20 g)

APERO GLUHWEIN & MARONI FR.18.50/PERSON
NUR OKT BIS MARZ AB 20 PERSONEN

Glihwein 2 dl und/oder Punsch alkoholfrei 2 dI
40 g Maroni
getrocknete Zwetschgen im Speckmantel (2Stk.)

Kirbisstppchen
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/ ZUSATZANGEBOT KALT (NURIN KOMBINATION MIT APEROS)

AN

Dazu Baslerbrot von der Backerei Bohnenblust aus dem Breitenrain

ZUSATZANGEBOT WARM (NUR IN KOMBINATION MIT APEROS)

100 g NUSSIi RAUSEEIOSTOL......cceeveeeeririeerireietere et st e ese s Fr. 7.00....pro Schale
100 8 CRiPS..ucieireeiesireierirtee sttt sttt st be s sbe et s seesese s e e ssesestenensesenseseseens Fr. 7.00....pro Schale
Frisches APEro GEbACK.......covivieiriiirrecs e Fr. 10.00 .... pro 100g
OlIVEN .ottt e et b saesbeas bbb e e e b e e b e s eseesnebe st sbensenes Fr. 8.00 ..... pro 100g
POMOONT SECCNI vttt st be s sbe sre e nee Fr. 8.00 ..... pro 100g
RONSCNINKEN ..ottt bbb et b sresren Fr.19.00 .... pro 100g
KBSE TIVELS .veeeeeie ettt ste e e estesbeee et e s e es b e b e be s s esenaesbeebeesnersenes Fr.17.00 .... pro 100g
SAlAMIL ittt e et aese sre et Fr. 15.00 .... pro 100g
RONESSSPECK....c.ueviirieririeiieteerie et sttt st e s b nenaens Fr.19.00 pro 100g
Trockenfleischplatte GEMISCNL ........cvviivivereicccecee e Fr.24.00 pro 100g
Antipastiteller, Trockenfleisch, grilliertes Gemiise und Kase..........ccccccoevevuruereennne. Fr.25.00 ... pro Teller

Flammkuchen mit Sauerrahmsauce, Biiffelmozzarella,

\ Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt und in CHF

marinierten Cherry Tomaten, Aceto BalSamiCo ........cccccceeereecieeiecie ettt Fr. 23.50
Flammkuchen mit Sauerrahmsauce, gerduchertem Speck,
Schalotten und SChNITHIAUCK ..o e Fr.23.50
Ab 20 Personen:
Strozzapreti (Hausgemachte gedrehte Teigwaren, vegetarisch oder vegan).......uueesiecseeses Fr. 11.50.. pro Schale
Mit pikanter Tomatensauce, Kapern, Oliven, Petersilie, Olivendl und Parmesan
Risotto (vegetarisch) . Fr.11.50 pro Schale
Wabhlweise:
e Weissweinrisotto mit Pilzen und Parmesan
e Safranrisotto mit Parmesan, Erbsen und Mascarpone
o RiSOtto Mit LUGANIZNEWUIST ....cvveveeiiiieiectecectecteceece ettt s see e enesaeernenesreens + Fr. 6.00
Getranke:
GIURWEIN ...ttt ettt ea e e b eab e b e ebe et e sbeeseenbesbnensesbeessenseersenses Fr.7.50 pro 2 dl
PUNCh ONNE AIKONOL ...ttt Fr.6.00 pro 2 di




