
Herzlich willkommen! 

Für unser Restaurant direkt an der Aare in der Stadt Bern suchen wir für unser 9 - köpfiges 
Küchenteam, ab Mai 2024 o.n.V. eine/n gelernten 

Chef de Partie (m/w EFZ) und eine/n 
Jungkoch/köchin (EFZ) 
Frische Teigwaren herstellen, am Smoker grillieren, regionale Produkte benutzen und mit uns 
neue Trends setzen in einer schönen, grossen Küche. 

Das ist, was wir täglich leben. 

Wir bieten Ihnen eine herausfordernde Jahresstelle, bei der Selbstständigkeit und 
Eigenverantwortung gefragt sind. Es erwartet Sie ein kollegiales Arbeitsklima und ein 
spannendes Gastro-Konzept an einem wunderschönen Ort in der Stadt Bern. 

Sie haben schon in ähnlicher Anstellung gearbeitet, lieben es im Team zu arbeiten, haben 
Freude am Kochen und behalten auch in hektischen Zeiten die Ruhe und Übersicht?  

  

Dann freuen wir uns auf Ihre schriftliche Bewerbung per E-Mail! 

  

 

 Restaurant Dampfzentrale 
Herr Mike Hersberger 
Marzilistrasse 47 
3005 Bern 
031 312 33 00 

 dampfzentrale@taberna.ch 

 https://www.restaurant-dampfzentrale.ch/ 

 


